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(54) Способ производства смоквы с наноструктурированным экстрактом боярышника

(57) Формула изобретения
Способ производства смоквы с нанокапсулами настойки боярышника,

характеризующийся тем, что сначала размягчают сильно пектиновые фрукты в
пароконвектомате при температуре 75°С, затем очищают от твердых составляющих,
измельчают до состояния пюре и протирают через сито для получения однородной
консистенции, после чего в остуженное пюре добавляют нанокапсулы настойки
боярышника в суспензии высоко- или низкоэтерифицированного яблочного или
цитрусового пектина или нанокапсулы настойки боярышника в суспензии агар-агара
из расчета 40-50 мг на 100 г сырого фруктового пюре, сушку осуществляют при
температуре 45-50°С в течение 8 часов.
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